RUDERCLUB GERMANIA ..v.

BOPPARD

Boppard, im Juli 2018
Liebe Clubmitglieder,

hiermit laden wir euch herzlich zum diesjdhrigen Sommerfest am Samstag,
den 18. August ein. Dieses Jahr wird es ein sommerliches Buffet geben, das
auch fiir Vegetarier und Veganer ein vielseitiges Angebot vorsieht. Das
Programm und Angaben zur Anmeldung findet ihr auf der Riickseite.

Erneut wird an diesem Tag eine Regatta stattfinden, an der wieder alle
Ruderer — Anfénger wie Erfahrene — teilnehmen konnen. Gerne kann hierfiir
bereits jetzt trainiert werden! Die Rennen werden in gemischten
Doppelvierern auf unserer Hausstrecke stattfinden. Interessierte
Wettkdmpfer tragen sich bitte in die Liste am ,,Schwarzen Brett* ein.

Auch Zuschauer sind wieder herzlich willkommen und auf unserer Terrasse
zu Kaffee und Kuchen eingeladen.

Wir freuen uns auf einen schonen Sommerabend mit vielen Mitgliedern und
Gisten.

Mit herzlichen Griilen

Euer Vorstand

Bootshaus: Rheinallee 6, 56154 Boppard « Tel. (0 67 42) 32 19  www.ruderclubgermaniaboppard.de
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Einladung zum Sommerfest im Ruderclub

15.00 Uhr

15.30 Uhr

17.00 Uhr

18.30 Uhr

19.00 Uhr

Samstag, 18.08.2018

Regatta auf unserer Hausstrecke
Teilnehmer: Schiiler Kant-Gymnasium
RV Bad Ems
RC Boppard
Schiedsrichter: Willi Riidel

Kaffee und Kuchen
Siegerehrung
Sektempfang
Sommerliches Buffet

Preis: 22 € pro Person
(15 € fiir Schiiler u. Studenten)

Bitte meldet euch bis zum 10.08.2018 verbindlich an bei:

Maria Mowis - 06742/898138

oder

Jutta Galeazzi - 0160/94631061
E-Mail: jutta.galeazzi@gmx.de



Buffet zum Sommerfest des RCGB am 18.08.2018

Vorspeisen:

,Vitello tonnato® - Kalbstafelspitz in Thunfischsauce
Eifler Biotomaten mit Basilikum
Kalbshackballchen mit Senf
Gegrilltes Gemuse / Antipasti
Gemischte Blattsalate mit French- und Balsamicodressing
Lauwarmer Kartoffelgurkensalat
Partysalat Karotte — Kraut
Bauernsalat mit Fetakase
Couscous mit Minze und Koriander
Mediterraner Nudelsalat
Hausgebackenes Brot mit Dip
Ciabatta und Sauerteigbaguette

Hauptgerichte:

Schweinefilet mit Wildkrautern,
dazu Rahm-Pfifferling-Sauce,
buntes Gemuse
und Spatzle
Paellareis
mit Zanderfilet und Pesto sowie
Teilsticken vom Kappeler Hahn

Desserts:

Kleine Eisauswahl
Weiles Schokoladenmousse mit Beerenragout im Weckglas
Erdbeersalat mit Weinschaum im Weckglas
Geeistes Tiramisu

Pro Person 22,00 €
(far Schuler und Studenten 15,00 €)



